VOLLMER

PRIVATROSTEREI

Wir férdern Feinheimisch — Genuss aus Schleswig-Holstein!

Fest verankert im schonen Munsterland wachst die Privatrosterei Vollmer Kaffee nun in die Nation.
Damit auch der Pool an Partnern, die sich auf regionaler oder nationaler Ebene fur die gleichen
Werte stark machen wie Vollmer: Qualitat, Tradition, Individualitat und Nachhaltigkeit.

Als regional gewachsenes Unternehmen wissen Geschaftsfiilhrung und Mitarbeiter, wie wichtig der
Bezug und das Engagement fir und in der Heimatregion sind. Dabei wird auch tber die Grenzen
des Minsterlandes hinaus geschaut: z.B. in den hohen Norden. Dort hat es sich seit 2006 der
Verein ,Feinheimisch — Genuss aus Schleswig Holstein e.V." zur Aufgabe gemacht, mit einem
hohen Anspruch an Qualitat und nachhaltiger, regionaler Produktion die gewachsene schleswig-
holsteinische Kuchenkultur fir nachfolgende Generationen zu erhalten.

Nach der Philosophie der Feinheimischen verstehen sich die Vereinsmitglieder als ,Bewahrer und
Forderer einer genussvollen, nachhaltigen und regional gepragten Esskultur in Schleswig
Holstein“. Dabei sehen sie ihr Wirken nicht nur als kulinarischen Beitrag, sondern als ihre
gesellschaftliche Verantwortung an: ,Nach unserem Verstandnis sind Esskultur und die daraus
entstandene Kochkultur pragende Elemente der sozialen und gesellschaftlichen Entwicklung des
Menschen. Wegen dieser weitreichenden Zusammenhange sehen wir uns auch in der
Verantwortung fiir eine bewusste und gesunde Erndhrung fir eine umweltvertragliche Produktion
von Lebensmitteln und fiir eine Starkung des Qualitatsbewusstseins.”

(Quelle: www.feinheimisch.de)

Fur sein Engagement erhielt Feinheimisch 2009 bereits den Nachhaltigkeitspreis des Landes
Schleswig-Holstein.

Heute z&hlt der Verein nach einem rasanten, kontinuierlichen Wachstum seit seiner Griindung
bereits knapp 300 Mitglieder, die sich in Gastronomen, Produzenten und Férderer aufteilen.
Konkret verpflichten sich die beteiligten gastronomischen Betriebe dazu, mindestens 60% des
Wareneinkaufs aus Schleswig-Holstein zu decken und nur dann auf andere Regionen
auszuweichen, wenn in Schleswig-Holstein die gewiinschte Qualitat nicht angeboten wird. Sie
kochen grundsétzlich frisch und verzichten auf Convenience-Produkte, verarbeiten die Produkte
handwerklich nach den Regeln der Kochkunst. Feinheimisch-Gastronomen stellen aufgrund ihres
hohen Qualitdtsanspruchs und ihrer Fachkompetenz ,kulinarische Leuchttirme” dar.

Auch das zweite Vereinssegment, die Feinheimisch — Produzenten, missen in Schleswig-Holstein
agieren und produzieren, nach handwerklichen Kriterien hochwertige Erzeugnisse herstellen sowie
in der regionalen/traditionellen Produktkultur verankert sein.

Dabei verliert Feinheimisch den Bezug zum Endverbraucher aus den Augen: Darum sind
Feinheimisch-Betriebe auf vielen gesellschaftlichen Events vor Ort, um sich und ihre Produkte zu
prasentieren und den Verbraucher fir ihre Grundséatze zu sensibilisieren. Ein weiterer Schritt in
diese Richtung war die Einfihrung einer eigenen Feinheimisch-Genussmarke fir Uber 25
Lebensmittelprodukte im April 2010.

So gut kann Kaffee sein.



Kaffee aus Miinster — Genuss aus Schleswig- Holstein: Wie passt das nun zusammen?

Kaffee war, ist und bleibt ein internationales Handelsgut, welches aufgrund der klimatischen
Bedingungen nur im Aquatorgiirtel angebaut, aufgrund vieler kultureller, historischer und
wirtschaftlicher Einfliisse jedoch tiberwiegend in den Industrienationen hierzulande konsumiert
wird.

Die gro3e Schnittmenge zwischen Feinheimisch und Vollmer Kaffee begriindet die Entscheidung
fur eine aktive Forderung:

- Die Privatrosterei Vollmer ist in der Region grol3 geworden und schéatzt regional starke und
aktive Partner.

- Qualitat vor Quantitat: Vollmers Qualitatsanspruch fangt beim Einkauf hochwertiger
Rohkaffees an, die ausschlief3lich handgepfliickt sind.

- Als Manufaktur veredelt die Privatrosterei Kaffees noch nach handwerklich traditioneller Art
in sortenreiner Langzeitréstung.

- Kaffees aus Ubersee werden ausschlieRlich von ausgewéhlten Kleinprovenienzen
bezogen. Der personliche Kontakt zu den Produzenten insbesondere bei nachhaltigen
Kaffees ist langfristig angelegt.

- Als Privatrosterei hat Vollmer den Anspruch, das Wissen und die Fachkompetenz in
Schulungen und Vortragen weiterzugeben, um Kunden die Basis fir ein optimales
Kaffeekonzept zu geben sowie das Qualitatsbewusstsein fir Kaffee zu starken.

- Bereits seit 1995 setzt man sich mit Fairtrade- und Bio-Kaffees flir Nachhaltigkeit ein. Das
Engagement wird seitdem stetig in allen Unternehmensbereichen ausgebaut.

Pramiere hatte die Partnerschaft mit Feinheimisch Ende April 2010 in einem etwas
ungewohnlichen Rahmen: Feinheimisch — Gastronomen und Interessenten besuchten den
biobewirtschafteten Hof MUHS in Krummbek, Demonstrationsbetrieb fiir Okologischen Landbau
mit eigener Schlachterei und Produktion von Fleisch- und Wurstwaren. Auftakt vor der grof3en
Hoffiihrung und Abschluss nach dem gemeinsamen Mittagessen im Mitgliedsbetrieb ,Bruhns
Wellenlange" in Stein war aber eine gute Tasse Vollmer Kaffee, naturlich fair gehandelt und
biologisch angebaut.

Als Ansprechpartnerin steht Thnen zur Verfligung:

Vollmer Kaffee GmbH & Co. KG — Frau Stral3burger
Siemensstr. 30 - 48341 Altenberge
Tel: 02505-9324-0 — Fax: 02505-9324-99 — email: strassburger@vollmer-kaffee.de
www.vollmer-kaffee.de

So gut kann Kaffee sein.



